Gazette solidaire n°2
Cartilly
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La commune de Sartilly-Baie-Bocage publie
un deuxiéme numéro de la gazette solidaire
afin de continuer a vous divertir tout au
long de cette période de confinement.

Joyeuses Paques et a bientot !
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| HORAIRES ET CONTACTS DES COMMERCES OUVERTS A SARTILLY I

» COMMERCES DE LA GRANDE RUE

Du lundi au samedi
8h-13h et 15h-18h
MMECRLOGS Ouverture exceptionnelle de 8h 3 13h la 0233488031
semaine du 20 au 26 avril
Du lundi au samedi
8h-15h30
Le dimanche
CARREFOUR EXPRESS SRR 0233488113
LIVRAISON A DOMICILE POSSIBLE (sur
demande)
Du vendredi au mardi
&6h30-20h
BOULANGERIE LE Le dimanche
FRIAND 6h30-14h
(En alternance un dimanche sur deux avec la
boulangerie Dairou, Rue des Halles)
Du lundi au samedi
BOUCHERIE BAIE Excepté le mercredi
BOCAGE 8h30-19h

Fermée le dimanche durant ia crise sanitaire

0233488104

348 0

» COMMERCES DE LA RUE DES HALLES

Du mercredi au samedi
6h30-20h
Le dimanche
6h30-14h
BOLRANSERIE DAROLL (En alternance un dimanche sur deux avec lo 0233519
boulangerie Le Friand, Grande Rue)
Fermeture du lundi 13 avril 3 13h au mardi 5
mai inclus
Du mardi au vendredi
9h-13h30 et 15h30-18h
CHARCUTERIE ARNAUD Le samedi
PAUL 9h-13h
Le dimanche
Sh-12h

02 33 48 80 06

» AUTRES

Du lundi au samedi
9h-19h
Fermé le dimanche durant la crise
sanitaire

SUPER U 02 33 8958 95




| CALCUL MENTAL l

Trouve 5 fagons de fabriquer 10 avec les nombres
cl-dessous. Tu peux utiliser toutes les operations

(addition, soustraction, multiplication, division) et
les combiner

Chaque nombre peut étre utilise plusieurs fois.
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RECETTE
Moelleux au citron

Ingrédients :

80 g de beurre

130 g de sucre

4 ceufs

120 g farine

1 citron jaune non traité

% sachet de levure chimique

Préchauffer le four a 180°

Séparer les bloncs des jounes d'ceufs,

Faire fondre le beurre et réserver,

Mélanger les jaunes d'ceufs et le sucre,

Dans un bol zester le citron puis presser le jus ,

Dans le mélange joune-sucre, ajouter le zeste et le jus du citron , le beurre fondu , la
farine tamisée, la levure ,

Monter les blancs en neige puis les ajouter délicatement a la préparation,

Verser la préparation dans des moules individuels et cuire 10/12 min, ﬂ




Créations d’enfants







L’équipe municipale vous
souhaite une joyeuse féte de
Piaques.
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